


Suppe
01 Hausgemachte Linsensuppe kl. 4,50

gr. 7,50

Salate
02 Gemischter Salat

Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Weichkäse und Oliven7
8,50

03 Hähnchen Salat
Eisbergsalat, Tomate, Gurke, Zwiebel und Hähnchenstreifen

12,50

04 Limon Salat
Eisbergsalat, Tomaten, Zwiebeln, Weißkraut, Rotkraut und Drehspießfleisch

12,50

05 Coban Salat (Hirtensalat)
Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und Petersilie

9,50

06 Beilagensalat 4,00

Wir servieren Ihnen alle Salate wahlweise mit 
Joghurtdressing oder Essigöl / Zitrone.



Kalte Vorspeisen

Warme Vorspeisen

10 Peynir Tabagi
Gemischte Käseplatte

12,00

11 Cacik
Tzatziki türkischer Art

4,50

12 Raki Peynir
Kleine Käseauswahl (perfekt zu Raki)

8,50

13 Serpme Meze
Täglich wechselnde kleine Vorspeisenteller (einer zur Auswahl)

3,50

14 Karisik Ordöv Tabagi
Gemischter kalter Vorspeisenteller

1 Pers. 9,50

20 Karisik Kizartma Tabagi
Gemischter warmer Vorspeisenteller mit Gemüse, Sigara Börek und 
hausgemachtem Joghurt

1 Pers. 9,50

21 Sigara Böregi
Blätterteigröllchen, gefüllt mit Hirtenkäse und Petersilie dazu Joghurt-Dip

8,50

22 Pommes Frites 4,50

23 Reis (weißer Reis und/oder Bulgur) 5,00

Verschiedene kleine türkische Köstlichkeiten
Meze:

i



Hauptgerichte vom Lamm
30 Izgara Köfte

Gegrillte Hackfleischbällchen
17,50

31 Limon Burger
Hausgemachtes Lammhackfleischpatty mit Salat, Gemüse, hausgemachter
türkischer Burgersauce & Pommes, wahlweise mit Käse

18,50

32 Kasarli Köfte
Gegrillte Hackfleischbällchen in Tonschale überbacken mit pikanter Tomatensoße 
und Käse

18,50

33 Urfa Kebap
Lammhackfleischspieß, gegrillt

18,00

34 Adana Kebap
Lammhackfleischspieß (scharf), gegrillt

18,00

35 Beyti
Pikant gewürzter Lammhackfleischspieß gegrillt und in dünnes Yufkabrot
gewickelt, mit hausgemachtem Joghurt und einer Butter-Tomatensoße

20,00

36 Ali Nazik
Auf gehackten Auberginen mit hausgemachtem Joghurt angerichtetes 
Lammhackfleisch mit Tomatensoße

22,50

37 Patlican Kebap
Gegrillte Frikadellen mit Auberginen

22,50

38 Kuzu Sis
Lammspieß mit unserem Hausgewürz

20,00

39 Pirzola
Lammkotelett

22,50

40 Karisik Izgara Tabagi
Gemischte Grillplatte Lammspieß, Lammkotelett, Lammfrikadellen, 
Hähnchenspieß und Lammhackfleischspieß

1 Pers.
2 Pers.
4 Pers.

24,00
44,00 
86,00

41 Bonfilet Lamm
Lammfilet mit Kräuterbutter

30,00

42 Sac Kavurmasi
Fein geschnetzeltes Lammfleisch mit Tomaten, Paprika, 
in der Kupferpfanne gebraten

24,00

43 Hünkar Begendi
Geschnetzeltes Lammfleisch auf Auberginenpüree mit einer leichten
Butter-Tomatensoße

24,00

44 Coban Kavurma
Grob geschnetzeltes Lammfleisch mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und
Knoblauch in der Kupferpfanne gebraten

24,00

Alle unsere Lammgerichte sind aus regionalem 
Spessart-Lamm und werden wahlweise mit 

Pommes oder Reis serviert.



Hauptgerichte vom Kalb
50 Dana Sis

Kalbspieß
20,00

51 Iskender Kebap
Am Drehspieß gegrilltes und dünn abgeschnittenes Kalbsfleisch mit Fladenbrot, 
Joghurt, gegrillte Paprika, Tomaten und zerlassener Butter

18,50

52 Dönerteller5,8

mit Pommes frites oder Reis und Beilagen mit Käse
13,50
14,00

Hauptgerichte vom Geflügel
60 Tavuk Sac Kavurmasi

Fein geschnetzeltes Hähnchenfleisch mit Tomaten, Paprika,
in der Kupferpfanne gebraten

22,00

61 Tavuk Sis
Hähnchenspieße dazu Reis

17,50

62 Tavuk Izgara
Mediterran gewürztes Hähnchenfilet mit Reis

17,50

63 Coban Kavurma
Grob geschnetzeltes Hähnchenfleisch mit Tomate, Paprika, Zwiebel und 
Knoblauch in einer Kupferpfanne gebraten 

22,00



1. Zitronen sind wahre Vitaminbomben 
und stärken das Immunsystem.

2. Zitronen machen gute Laune.

3. Der Zitronen-Duft steigert die 
Konzentration.

4. Zitronen können Krebs und 
Herzinfarkt vorbeugen.

5. Zitronensaft wirkt blutstillend und 
desinfizierend.

5 Fakten über die 
Zitrone



Fisch
70 Hamsi Tava

In der Pfanne gebratene Sardellen mit Salat
18,50

71 Cupra
Gegrillte Dorade Royal mit Salat

24,00

72 Levrek
Gegrillter Wolfsbarsch mit Salat

26,00

73 Levrek Takos
Panierte Wolfsbarsch Stücke mit Salat

26,00

74 Karides Güvec
im Tontopf gebackene Garnelen mit Tomate und Peperoni

28,00

75 Karides Tava
in der Pfanne gebratene Garnelen mit Knoblauch

28,00



86 Lahmacun
- mit Salat und Soße
- mit Salat, Soße und Weichkäse

7,00
7,50

87 Lahmacun 5,8

- mit Dönerfleisch, Salat und Soße
- mit Dönerfleisch, Salat, Soße und Weichkäse

8,50
9,00

88 Lahmacun 5,8

Auf dem Teller mit kleinem Salat
7,00

80 Hackfleisch Pide
Mit Hackfleisch, Tomaten, Paprika und Petersilie auf
Fladenbrot gebacken

12,50

81 Käse Pide
Mit Weichkäse, Tomaten, Paprika und Petersilie auf
Fladenbrot gebacken

9,50

82 Sucuk Pide
Mit Türkischer Knoblauchwurst1,2,4,5 auf Fladenbrot
gebacken

12,50

83 Ispanakli Pide
Mit Spinat und Käse auf Fladenbrot gebacken

11,00

84 Döner Pide
Mit Dönerfleisch5,8 auf Fladenbrot gebacken

11,50

85 Kusbasi Pide
Mit fein geschnätzeltem pikant gewürztem Lammfleisch
auf Fladenbrot gebacken

14,50

Lahmacun

Pide



90 Ekmek Arası Köfte
Köfte im Fladenbrot mit Zwiebeln und Tomaten

9,50

91 Adana Kebap
Gegrillter scharf gewürzter Lammhackfleischspieß 
auf dünnem Fladenbrot

9,50

92 Tavuk Sis
Gegrillter Hühnerspieß auf dünnem Fladenbrot

9,50

93 Dana Sis
Gegrillter Rinderspieß auf dünnem Fladenbrot

12,50

94 Kuzu Sis
Gegrillter Lammspieß auf dünnem Fladenbrot

12,50

95 Döner Dürüm 5,8

Döner auf dünnem Fladenbrot 
8,50

96 Dönertasche klein 5,8

- mit Salat und Soße
- mit Salat, Soße und Weichkäse

6,00
6,50

97 Dönertasche groß 5,8

- mit Salat und Soße
- mit Salat, Soße und Weichkäse

7,50
8,00

98 Dönertasche Jumbo 5,8

- mit Salat und Soße
- mit Salat, Soße und Weichkäse

9,50
10,00

99 Dönerteller 5,8

- mit Pommes frites oder Reis und Beilagen
- mit Pommes frites oder Reis, Beilagen und Weichkäse

13,50
14,00

Dürüm mit Salat

Döner



100 Pizzabrot
Mit Olivenöl, Knoblauch und Oregano

7,00

101 Margherita
Mit Tomatensoße und Käse

8,50

102 Vegetarisch
Mit Champignons, Oliven7, Zwiebeln, Tomaten und Paprika

9,50

103 Salami
Mit Salami3,5 und Käse

10,00

104 Schinken
Mit Schinken* und Käse

10,00

105 Salami, Schinken & Pilze
Mit Salami3,5, Schinken*, Champignons und Käse

13,00

106 Sucuk
Mit Knoblauchwurst1,2,4,5 und Zwiebeln

13,50

107 Tonno
Mit Zwiebeln und Thunfisch

11,00

108 Dönerpizza
Mit Dönerfleisch5,8 und Zwiebeln

11,50

109 Limon
Mit Salami3,5, Sucuk1,2,4,5, Champignons, Zwiebeln, Oliven7, Paprika und Mais

14,00

Pizza

Vegetarisch/Vegan
110 Vegetarischer oder veganer Teller

Tagesaktuelle frische Köstlichkeiten der türkischen Küche
14,50



Desserts

120 Künefe
Engelshaare mit türkischem „ Mozzarella“, in der Pfanne gebraten mit
Honig und Zuckersirup

7,00

121 Dondurmali Künefe
Engelshaare mit türkischem „ Mozzarella“, in der Pfanne gebraten mit
Honig und Zuckersirup dazu Natureis

8,50

122 Meyve Tabagi
Obstteller (gemischtes Obst der Saison)

12,00



Heiße Getränke

Tasse Kaffee 2,50

Espresso 2,00

Cappuccino 3,00

Milchkaffee 3,00

Latte Macchiato 3,00

Tasse Tee 2,00

Türkischer Mokka 2,00

Türkischer Cay  (klein / groß) 1,00 1,50



Alkoholfreie Getränke
Coca Cola 1,10 0,2 l

0,4 l
2,40
3,90

Coca Cola light 1,10,12,13 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Coca Cola zero 1 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Fanta 1,4 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Sprite 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Spezi 1,10 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Hausgemachte Limon-Limonade 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Trade Islands Iced Tea 0,33 l 3,90

Uludag 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Mineralwasser (spritzig, medium, oder naturell) 0,25 l
0,75 l

2,40
5,90

Ayran 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Säfte & Schorlen 0,2 l
0,4 l

2,40
3,90

Red Bull 15 0,25 l 3,50

Biere

Schlappeseppel Pils 0,3 l
0,4 l

3,00
3,90

Schlappeseppel Export 0,3 l
0,4 l

3,00
3,90

Schlappeseppel Colabier 1,10 0,3 l
0,4 l

3,00
3,90

Schlappeseppel Radler 1,4 0,3 l
0,4 l

3,00
3,90

Biere vom Fass

Schlappeseppel Hefeweizen 0,5 l 3,90

Schlappeseppel alkoholfreies Hefeweizen 0,5 l 3,90

Flaschenbiere



Löwenmilch / Türkische Anis Schnäpse

Yeni Raki 4 cl 5,50

8 cl 8,50

0,35 l 40,00

0,7 l 65,00

Tekirdag Rakisi Altin Serisi 4 cl 7,50

8 cl 13,00

0,2 l 30,00

0,35 l 55,00

0,7 l 90,00

Efe Klassik 4 cl 5,50

8 cl 8,50

0,35 l 40,00

0,7 l 65,00

Efe Gold 0,35 l 40,00

0,7 l 70,00

Efe Triple Distilled 0,35 l 45,00

0,7 l 70,00

Sari Zeybek Fresh Grapes 0,7 l 75,00

Sari Zeybek Original 0,35 l 45,00

0,7 l 80,00

Efe Göbek 0,35 l 45,00

0,7 l 80,00

Sari Zeybek 3 Mese 0,7 l 100,00



Täglich frisches türkisches Frühstick a la carte!

FrühstückFrühstückkahvaltı



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. & Bedienung

Kenntlichmachung der Zusatzstoffe:
(1) mit Farbsoff
(2) mit Konservierungsstoff
(3) mit Nitritpökelsalz
(4) mit Antioxidationsmittel
(5) mit Geschmacksverstärker
(6) geschwefelt
(7) geschwärzt
(8) mit Phospat
(9) mit Milcheiweis
(10) koffeinhaltig

(11) chininhaltig
(12) mit Süßungsmittel
(13) enthält eine Phenylalaninquelle
(14) gewachst
(15) mit Taurin
(16) enthält Sojaöl aus genetisch veränderter Soja
(17) enthält Surimi
(18) enthält Sulfite
*Schinken: Truthan, Salami: Rind

Liebe Gäste, auch für unsere Gäste, die von Allergien und Unverträglichkeiten betroffen sind, möchten wir jeder-
zeit gute Gastgeber sein. Daher erhalten Sie sämtliche Informationen zu den in unseren Speisen und Getränken 
verwendeten allergenen Zutaten.Wir halten für Sie eine separate Allergikerkarte vor. Fragen Sie unsere Mitarbei-
ter im Service. La
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